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SZANOWNI KLIENCI

W zwigzku z zaistniaty sytuacjg zgodnie z zarzgdzeniem
Premiera RzaduPolskiego od jutra tj. 15.03.2020 r.
Zajazd Karczma Zagtoba bedzie nieczynny do odwotania .
W tym okresie bedziemy jednak razem z Panstwem ,

i bedziemy realizowac zamdwienia na wynos oraz na
dowoz.

Prosimy o kontakt telefoniczny w zakresie zamowienia
i przygotowaniapositkdw i innych dan z menu Karczmy
Zagtoba pod numer telefonustacjonarnego 74 851-22-36
komorkowy bezposredni na kuchnie665-233-660 .
GOTUJEMY DLA PANSTWA CODZIENNIE OD 12.00 - 22.00

ZAPRASZAMY!

Zachecamy do obejrzenia
nhaszego menu ponizej



)&

Przekaski zimne

~Sled? 7 jabtkiem cebulg w Smietanie lub oleju 8zt/120¢g

( Herring in oil or cream ) .
(Hering mit Apfel Zwiebel in Creme- oder Ol )

~Tatar 7 poledwicy wolowej 7 cebulka , ogorkiem i 24 z1/100g
marynowanymi pieczarkami

( Beef Tatar with onion , cucumber and mushrooms)
( Beef Tatar mit Zwiebeln , Gurken und Champignons )

~Satlatka 7 serem feta paprykq i oliwkami 20zt/450 g

( Feta cheese salad with pepper and olives)
( Feta kase salat mit paprika und olives)

~Satatka 7 kurczakiem i warzywami 207/ 450 g
( Chicken salad with lettuce and vegetables)
(Hiihner salat mit salat und Gemiise)

~Pajda chleba ze smalcem i ogorkiem 6z/100¢g
( Bread with lard Und pickles )
(Brot mit schmaltz und gurken)

Przekaski gorace co jak dania wygladaja
~Placki ziemniaczane 7 gulaszem podawany 30 z1/200g/200g

(Potato pancake with goulash )
( Kartoffel — gulasch mit pfannkuchen )

~Pierogi kresowe z wiejskq smietana ( Danie wegetarianskie ) 18 7/ 250 g
( Pierogi with carem Or souce )
(Pierogi mit carem oder souce)

~Placki ziemniaczane ze smietana i cukrem 1272/200 g
( Potato pies with cream Or su gar)
(Kartoffel kuchen mit sahne oder zucker )

~Placki ziemniaczane z lososiem i kaparami ( Danie wegetarianskie ) 25 7t / 200g
/100 g
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Specjaly Naszej Karczmy

~Filet 7 piersi kaczki 7 kopytkami i buraczkami zasmaZanymi 417

(Duck breast fillet with dumplings and fried beetroot)
(Filet Entenbrust mit Kartoffelknédel und gebratener roter Bete)

~Korytko Zagloby ( to trzy rodzaje miesa 7 grilla a do tego ziemniaki i kapustg
zasmazana ) 110zt
(Zagloby Tray (there are three types of grilled meat and potatoes and fried cabbage)
(Zagloby Trog (drei Arten von Fleisch und gegrillt Bratkartoffeln und Kohl)

Dania wegetarianskie

~Nalesniki ze szpinakiem 227

(Pancakes with spinach)
(Pfannkuchen mit Spinat)

~Kulebiak 7 sosem smietanowo — borowikowym 24
~Salatka 7 jablka i orzechow 7 sosem miodowym 14zt

Makarony w Naszej Karczmie

- Tagliatelle w sosie grzybowym z pieczona kaczkg 26 71

(Tagliatelle in mushroom sauce with roast duck)
(Tagliatelle mit Pilzsauce mit gebratenen Enten)

- Tagliatelle ze szpinakiem i wedzonym tososiem 26 7t
(Tagliatelle mit Spinat und gerduchertem Lachs)
(Tagliatelle with spinach and smoked salmon)



Miesiwa z rusztu

~Poledwica wolowa w sosie Smietanowo-borowikowym 48 /180 g
(Beef stek with cream souce )
(Rindfleich mit pilzen oder pilzrahmsouce)

~Schab grillowany marynowany z mozzarellg 24 7/150 g

~Piers 7 kurczaka grillowana lub w sosie chrzanowym 24 7/180 g
(Grilled chicken Brest or cookedin horseradish sauce)
(Gegrillte hahnchenbrust oder gekocht in meerrettichsauce)

Mi¢siwa pieczone , duszone , smazone

~Golonka 7 prosiecia pieczona w piwie i warzywach z wiejskiego warzywnika

5:/100g
( Roast knuckle of pork)
(Schweinebein)

~Bouef Stroganow z poledwicy wolowej 4077250 g
(Bouef Stroganov made with beef)
(Bouef Stroganov gemacht mit rindfleisch)

~Schabowy polski na kapuscie zasmazanej 25 z2/150¢/120g
(Pork chop with fried cabbage)
(Kotellet mit gebratenem kohl)

~Karkowka wieprzowa Pana Wolodyjowskiego 25z/150¢
(Pork Neck)
(Schweinenacken)

Dania z ryb
~Pstrqg 7 gorskiej rzeki przyprawiony zZiotami 8z/100g

( Trout with herbs)



Zupy

~Staropolski Zur na bialej kietbasie , prawdziwych grzybach 18 /450 g

w czarce 7 chleba podany 7 sosem czosnkowym
(Polish traditional soup with white sausage In bread and garlic souce )
(Polnische traditionelle supp emit weisburst in brot und knoblauchsobe)

~Barszcz czerwony 7 koldunami litewskimi 1671/350 g
( Red borscht with dumplings )
(Rot borschtsch mit knodel )

~Rosol 7 sqsiadowej kury 7 makaronem( w niedziele ze swojskim )12 71/350 g

lub koldunami litewskimi 157350 g

( Chicken soup with noodles or dumplings )
( Huhnersuppe mit nudeln oder klose )

~Flaczki staropolskie 7 chlebem 16z/350 g

( Tripe — traditional Polish soup served with bread )
( Kutteln traditionelle polnische supp emit brot )

~Zalewajka kresowa 7 pulpetami i ziemniakami 17z/350 g
( Zalewajka soup Server with meatballs and potatoes)
(Zalewajka supp emit fleischballchen und kartoffeln)

Suréwki i warzywa na cieplo

~Bukiet cieplych warzyw 8z/150g
(Vegetables served hot)
(Gemuse heis serviert)

~Szpinak zasmazany 8 /1502
(Fried spinach)
(Gebratener spinat)

~Kapusta po goralsku 7 kminem i sloning 8 /1502
(Fried cabbage)
(Bratkohl)

~Buraczki zasmaZane na patelni 7 /1502
(Friedbeetroot)
(Rote bete aus der pfanne)



~Bukiet surowek na zimno

(Bouquet of salad)
(Salatbouquet)

Dodatki

~Ziemniaki 7 wody 7 koprem i masetkiem

(Boiled potatoes with butter and dill)
(Gekochte kartoffeln mit butter und dill)

~Czqstki ziemniaczane ze skorkq

~Ziemniaki 7 patelni ze skwarkami i przyprawami

(Fried potatoes)
(Bratkartoffeln)

~Kopytka gotowane lub smazone
(Cooked or fried potatodumplings)
(Gekocht oder gebraten kartoffelknodel)

~Frytki
(French fries)
(Pommes frites)

~Sos czosnkowy lub pieczeniowy
(Garlic sauce)
(Knoblauchsauce)

~Chrzan , musztarda lub keczup
(Horseradish, musztard,ketchup)
(Meerrettich,senf,ketchup)

6 z/150g

621/200g

8 71/200g

724 /2002

8 2/200g

8 2/200g

350 g

3z:/50 g



