Czary Penelopy
Grochowka pana Jurka

Niedaleko mojego domu rodzinnego stoi stara chata. Zabytek. Jedna z niewielu
wiejskich chat, typowych dla Slaska Cieszynskiego, ktére jeszcze pozostaly w mojej
miejscowosci. Do niedawna mogliSmy ja podziwia¢ ze swoich okien, jednak potomkowie
bylych wlascicieli rozparcelowali ogromng, przynalezng do chaty dzialke, rozsprzedali
posiadlos¢ i teraz zamiast widoku na chat¢ mamy przed oknami ggszcz nie do konca
atrakcyjnych, wspélczesnych zabudowan. No coz... takie czasy, niestety. Sama chata zas
otoczona nowymi budynkami i pozbawiona przestrzeni stala si¢ niewidoczna dla
mieszkancow.
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Pierwotnie budynek ten miat funkcj¢ mieszkalng, jednak wtlasciciel odziedziczywszy
posiadtos¢ po dziadkach, otworzyt w niej ,,Karczme¢ pod Wierzbg”. W karczmie tej nie mozna
byto zakupi¢ pysznych regionalnych potraw, jedynie drobne przekaski, za§ podstawag
ekonomicznego prosperity byt zloty napoj, ktory $ciggal rzesze wielbicieli tegoz trunku i
niekonczacych si¢ rozmow. Z racji atrakcyjnego usytuowania karczmy przyjezdzato do niej
wielu klientow. Latem wlasciciel organizowal wieczorki taneczne 1 serwowat na nich
grochowke gotowang w wojskowym kotle na §wiezym powietrzu. Odpowiedzialnym za
gotowanie grochéwki byl staty rezydent karczmy, zniszczony zyciem starszy pan Jurek.
Patrzac na niego wydawato si¢, ze poza spozywaniem piwka go$¢ nie jest w stanie nic
tworczego zrobi¢. A jednak: grochdowka przez niego gotowana nie miala sobie rownych. W
piatkowy wieczor siedzac przy barze ustalat strategie i werbowal kolegéw do porannej pracy
przy gotowaniu zupy. W sobotni ranek wszyscy, jak jeden mgz, stawiali si¢ o umdwionej
godzinie. Karnie siedzieli przy fawach i kroili, siekali oraz biegali wokoét kotta, dorzucajac do
niego kolejne produkty. Humory dopisywaty, barman wspomagal wolontariuszy kolejnymi
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kufelkami, co miato jeden ujemny skutek: nie kazdy dotrwat do efektu koncowego wspdlnego
gotowania zupy.... Na strazy jednak stal pan Jurek i swoja misj¢ doprowadzat zawsze do
konca. Doprawiatl, pilnowal, czarowal, a wieczorem podawat gosciom. Do tego podawany byt
pyszny $wiezy wiejski chleb... Mowie Wam - niebo w gebie. Cho¢ od tamtych czasow mingto
20 lat, do dzi$ nie jadtam pyszniejszej grochowki niz ta, ktoérg gotowal pan Jurek

Ponizej moja wersja grochowki w sktadnikach bardzo zblizona do tej pana Jurka. By¢ moze
tajemnicg tamtej grochéwki byl kociot na ognisku i caty dzien gotowania?

Skladniki:

30 dag grochu

20 dag boczku

1 cebula

2 zabki czosnku

15 - 20 dag kietbasy wiejskiej

marchewka

kawatek pietruszki

kawalek selera

2 $rednie ziemniaki

1 litr wywaru warzywnego

2 tyzeczki majeranku

sol

pieprz

szczypta mielonego kminku

Groch pluczemy, moczymy w 2 litrach wody przez calg noc. Nastepnego dnia gotujemy do
migkkosci w wodzie, w ktdrej sie moczyl, solimy. Cebule, boczek, kietbasg kroimy w kostke.
W tym czasie przygotowujemy warzywa: pietruszke, marchewke i seler. Obieramy, myjemy i
kroimy na kosteczke . Gotujemy ok. 2 litry wody, wrzucamy do niej warzywa pokrojone w
kosteczke 1 gotujemy ok. 15 minut. Po tym czasie odstawiamy garnek z warzywami z ognia i
czekamy, az ugotuje si¢ groch. Po ugotowaniu grochu przekltadamy go do naczynia z
warzywami. Mieszamy i zagotowujemy. Dodajemy ziemniaki pokrojone w kosteczke i
gotujemy az beda migkkie. Na patelni podsmazamy pokrojony w kostke boczek. Gdy sie¢
lekko wytopi, dodajemy do niego pokrojong w drobng kostke cebulkg. Smazymy razem, az

cebula si¢ zeszkli. Dodajemy do zupy. Na koniec do grochowki dodajemy podsmazonag
kietbas¢ pokrojona w plasterki badz poétplasterki. Wszystko gotujemy na matym ogniu.



Dodajemy przeci$nigty przez praske czosnek, zupe doprawiamy sola, pieprzem, majerankiem,
ewentualnie szczypta mielonego kminku. Jesli grochowka w trakcie gotowania bardzo
zgestnieje rozcienczamy ja niewielka iloscig przegotowanej wody. Wybornie smakuje z
kromka wiejskiego chleba z mastem.
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